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.0 RANKING MAIS ESPERADO DO ANO: TINTOS,
I{%W&N@@% ROSES E ESPUMANTES A PARTIR DE R$ 35

HUGH JOH NSON A LENDA DA LITERATURA DE BACO, EXCLUSIVO
DANIO BRAGA cHEF SOMMELIER INDICA A HARMONIZACAO PERFEITA
BRUSCHETTAS receimas RAPIDAS QUE ViAo BEM COM QUALQUER TACA
CHAMPAGNE o HoMEM QUE APROVA AS SAFRAS DE DOM PERIGNON
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Em Sdo Paulo, a Associagdo Brasileira de Sommeliers
conta com um giro de mals de dois mil alunos por ana,
em curso profissionalizantes de quatro madulos (com

provas e reconhecimento da Association de la Sommelerie

Internationale), além de sdlido arsenal de temas bisicos
para amadores e profissionais iniciantes. A ABS oferece
ainda a cadeira Marketing do Vinho, focada nos habitos e
compertamentos do consumidor brasilelro.

“Algumas empresas hoje sugerem que allos executivos
entendam de vinho”, comenta Arthur Azevedo, diretor da
AB5-5P chamando a atengio para outro tipo de demanda.
*De certa forma, isso ja & parte do mundo dos negocios.

I ndio sio 56 05 executivos: cresce a cada dia a quantidade
de pessoas que quer comprar vinhos, viajar e visitar
vinicolas entendendo do assunto e sem passar vergonha®,
afirma. Para Sérgio Inglez de Souza, presidente da
Sociedade Brasileira dos Amigos do Vinho, de Sao

Paulo, “esse & um dos temas do momento. Nos negocios,
encontros de familia, relacionamentos pessoals, a vinho ¢
onipresente. Por isso, a assoclagao oferece mensalmente

5io Paulo

CICLD DAS VINHAS = ESCOLA DO VINHD
¢omandado pela sommelier Alexandra

Coryn, o Ciclo das Vinhas, pianeiro na género,
reline iniciantes e amantes do vinha em geral,
além de funcionar come escola de enafilia ¢
espago destinado & elegia da beblda de Bace.
Ds topicos dos cursns vao de técnicas de
dequstatdo a influbncias no estile final dos
yinhos, passando pelas principais regides

& uvas (Brancas e tintas) do mundo.
Harmonizagdes com ingredientes base

& ingredientes elaborados,

CARGA HORARLA 8 horas (trés aulas)
PRECO RS 399

INICID tados os meses

TEL.: {11) 3284-3626

vowrw, alexandracorve.com.br

EXPAND

O curso basico nas lojas do grupe abrange
intradugdo ag universa da vinha, principais
paises & regides produtaras, processo de
vinificagdo e dequstagie de 8 rdtulos

(2 tintos, 2 brancos, 2 espumantes, 1 fortificado,
1 de sabremesa).

CARGA HORARIA 4 horas [dois dias)
PRECO RS 150

INICID fevereiro

TEL.: {(11) 3647-47474
wwwi.expand.com.br

ESCOLA DO VINHO MIQLD

Apresenta a histérla do vinha, vitivinicultura
na mundo, elaberagdo de vinhos e espumantes,
andlise sensorial, harmanizagoes, ett,

Intlul degustagdes.

CARGA HORARIA: 4 horas (um dia)

PRECO: RS 120

INICIO: abril

TEL.: (11) 2167-1600

wiww. mialo.com.bricursos

ASSOCIACAD BRASILEIRA DE SOMMELIERS
Aberta a profissionais, semiprofissionais
¢ interessados em geral, os cursos da ABS tém

ESUMMM

CURSOS PARA TODOS OS NIVEIS

| jantar enogastrondmico.

FIZ, TOMEI
(VINHO) E
APROVEIL

Nao faltam relatos de quem enaltece o “poder
transformador” da educagdo endfila orientada. Caso
do engenheiro Evandro Rossi, 51 anos, de Jundiai

cursos basicos. Ea cada dois meses temos dois méadulos
especiais, um sobre espumantes, e outro intilulado
Yinhos do Yelho do Novo Mundo”,

Depoimento de

Evandro Rossi.

um de nossos alunos

carga hordria diferenciada e wio além do basico.
Mo currigula, prineipios de degustagdo de vinhos
e uso da copo de degustagio; aspectos histdricos
¢ Importincia sacial; analise degustativa; uvas
viniferas e fatares viticulturais que influenclam a
gualidade da vinho; da parreira 4 garrafa - pro-
cessn de vinificagio de tintos e brancos; ¢ prazer
g ovinho: o vinho na restaurante, etc,

FRECO RS B4D, em quatro parcelas,

ou RY B00 a vista

CARGA HORARIA 24 haras (B aulas)

INICIO marge de 2010

TEL.: (11} 3814-7853; www.abs-sp.com br

SOCIEDADE BRASILEIRA DE AMANTES DO VINHD
"para pessoas qui desejam aprender a degust
compraf melhor e a servif corretamente o vin
Esge & o enunciadn da Shav acerca de seus cuf-
ss, gue via das fundamentas da degustagdce

exame visual, olfativo e gustativa da vinha, a iNos
camo arelagdo entre a madeira e a bebida. Inclui
degustagdno de guatra vinhos por aula e pequena

PRECO RS 300 isacios) ¢ RS 360 (ndo séclos)
INICIO feverelro
TEL.: {11} 3814-7905; www.shav.com.br

SENAC/SP — POS-GRADUACAD EM
ADMINISTRAGAD DE NEGOCIOS DO VINHD
Ministrada na unidade Francisca Matarazzo, em
£3g Paula, o cursa & destinada a profissionais
interessados em adentrar o universo des nego-
tits de vinhos num contexta muito mais macra.
FRECO 15 parcelas de AS 750

CARGA HORARIA 366 horas

INICIO margo de 2010 (Inscrighes abertas
até 24i2)

TEL.: 0R00-B232000
www.sp.senac.briposgraduacao

PERSONAL SOMMELIER (SANDRO SARBACH]

0 curso bdsico aberda o pangrama ¥itivinicala
mundial, apresenta as principais uvas viniferas,
a produgdo de vinho e suas tendéncias nacicnais
¢ Infernacianais. Ensina também como degustar
e descrever vinho e da dicas basicas para
harmoniza-los.

(SP), levado aos cursos de vinho “para me enturmar
com velhos amigos que ja conheciam muito sobre o
assunto. O vinho envolve um ritual, que meus colegas
ja compartilhavam, e sobre o qual en queria conhecer
mals™. O economista Henrigue Premeli, 33 anos, lez
o modulo hasico da Expand ao lade da esposa, Katia
Dangelo. “Foi um ganho enorme de know-how, Até

PRECO RS 290
CARGA HORARIA 2 aulas (2h30 cada)
INICIC de 13 a 14 de janeiro (35 20h)

« Também faz cutsos avangados nos guals avalia
as influéngias do terroir

e das diversas farmas de cultive na produgdo de
vinha. Ensina também coma decantar a bebida,
PRECO RS 290

CARGA HORARIA: 2 aulas (2h30 cada)

INICIO de 23 e 24 de levereiro (20h)

TEL.: {11) 3672-7457

VIAVITIS CURSOS & CONSULTORIA -
A endloga Inks Cruz, farmada na Eurcpa pramave
desde o cursa basica atd aulas de analise senso-
rial, nas quals utiliza uma "taixa” cam as 54
aramas mais encentrades nos winhas, Ela tam-
bém promowe cursos cam degustagis para gru-
pos particulaes & empresas.

TEL.: (11) T604-2402; www.viavitis.com.br

ASSOCIACAD BRASILEIRA DE SOMMELIERS

0 curso, abrangente, envalya temas COMo origem
das videiras e sua disseminagdo pelo munds; técni-
cas viticolas, clima e solas; principals castas vinife-
ras: vindima e principals processos devinificagdo;
hrancos, tinlos, rosados, Porte, Jerez, Madeira;
espumatizagda: champagne e autros espumantes;
limites de envelhecimento; armazenamenta @ guar-
da de vinhos; adegas e carta de vinhas, @ vinho na
tozinha; harmenizagdo entre vinhos e comidas; e
panoramica dos vinhas na munda,

CARGA HORARIA 21 haoras (7 dias)

PRECD RS 415

INICIO janeira/fevereiro

TEL.: {21) 2285-0457

www.abs-rig.com.br

Rio de !aneiru

SOCIEDADE ERASILEIRA

DOS AMANTES DO VINHO

Promove cursos basicos e avangados,
palestras-degustagdes, wine dinners e visitas
a reqides produtoras, além de programas



Depoimento de outro
aluno Viavitis, Alvaro
Cecato.




